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NOTIFICARE IMPORTANTA!

INAINTE DE UTILIZARE, preincalzi i aparatul fara alimente timp de
10 minute.

Nu aseza i recipientul de fixare pe perna de incalzire

Folosi i recipientul pentru garnituri numai cu vasul interior.
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INSTRUC IUNI DE UTILIZARE - SEC IUNEA ARAGAZ SUB

PRESIUNE

MASURI DE SIGURAN A IMPORTANTE

Trebuie respectate intotdeauna masurile de siguran a de baza atunci cand se

utilizeaza oale sub presiune:

. Citi i toate instruc iunile Thainte de utilizare.

. Nu lasa i aparatul nesupravegheat in timpul func ionarii.

. Nu atinge i suprafe ele fierbin i. Folosi i manere sau protec ii pentru oale.

. Fii foarte aten i atunci cand oala sub presiune este folosita in preajma copiilor.
. NU permite i in niciun caz copiilor sa manipuleze aparatul.

. Nu aseza i oala sub presiune intr-un cuptor incalzit.
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. Trebuie sa se acorde o aten ie deosebita atunci cand se manipuleaza o oala
sub presiune care con ine lichide fierbin i.

8. Nu folosi i oala sub presiune in alt scop decat cel pentru care a fost proiectata.
9. Nu scufunda i niciodata produsul in apa sau in alte lichide.

10. Acest aparat gateste sub presiune. O utilizare necorespunzatoare poate duce
la rani prin scaldare.

11. Verifica i ca aparatul sa fie sigilat corespunzator inainte de utilizare.

12. Nu umple i aparatul peste 2/3 din capacitatea sa. Atunci cand gati i alimente
al caror volum creste in timpul gatitului, cum ar fi orezul sau legumele, nu umple i
aparatul mai mult de 1/2 plin. Umplerea excesiva poate creste riscul de infundare
a orificiului de aerisire, ducand la o presiune excesiva in aparat. Nerespectarea
acestei proceduri poate duce la vatamari corporale si/sau la deteriorarea
aparatului.

13. Fiiaten ilafaptul ca unele alimente, cum ar fi compotul de mere, afinele, crupii,
fulgii de ovaz sau alte cereale, mazarea, taieii, macaroanele, rubarba sau

spaghetele, pot sa faca spuma si sa se crape, infundand astfel dispozitivul de



eliberare a presiunii (ventilatorul). Aceste alimente nu trebuie gatite in oala sub
presiune sau numai sub supraveghere.

14. Cand gati i sub presiune, ave i intotdeauna mult lichid in oala.

15. nainte de utilizare, verifica i intotdeauna dacé dispozitivul de decompresiune
nu este blocat.

16. Nu deschide i oala sub presiune pana cand nu se raceste si nu se elibereaza
toata presiunea interna. Daca manerul este greu de eliberat, inseamna ca oala
este inca sub presiune - nu o for a i sa se deschida. Orice presiune in oala poate
fi periculoasa. Consulta i instruc iunile de func ionare.

17. Nu folosi i aceasta oala sub presiune pentru prajirea cu ulei, ci doar pentru
prajirea in ulei.

18. NU expune i produsul la materiale inflamabile si NU il utiliza i intr-un mediu
umed.

19. NU deteriorai cauciucul de etansare si NU il inlocuii cu altceva decat
cauciucul de schimb proiectat pentru acest aparat.

20. NU manipulai inelul de o el din capac (2) cu instrumente sau for e externe.
Daca inelul de o el este deteriorat, opri i imediat utilizarea aparatului si inlocui i
capacul.

21. Cura ai filtrul (17) in mod regulat pentru a va pastra oala curata.

22. Nuincérca i NICIODATA supapa de suprapresiune (3) cu nimic si nu o inlocui i
cu nimic care nu este destinat utilizarii cu acest aparat.

23. Suprafa a de contact a vasului interior (6) si a incalzitorului electronic (14)
trebuie sa fie intotdeauna curata. NU folosi i vasul de interior cu alte surse de
caldura. NU inlocuii vasul interior cu un alt vas care nu este recomandat de
producator.

24. Alimentele nu trebuie inute la cald mai mult de 4 ore pentru a-si pastra
prospe imea. Oala sub presiune nu trebuie folosita continuu mai mult de 6 ore -
cu excep ia cazului in care este indicat altfel in program - de exemplu, programul
pentru iaurt. Daca nu sunt respectate masurile de siguran a, se pot produce
vatamari grave si/sau daune.

25. Daca se degaja abur in jurul capacului (2) in timpul gatitului, scoate i imediat



aparatul din priza, lasai-l sa se raceasca, scoatei coninutul si returnai-I|
producatorului pentru inlocuire sau repara ie. Dispozitivul de decompresiune a
fost activat. Aceasta este o masura de siguran a pentru a avertiza utilizatorul ca
dispozitivul de reducere a presiunii nu func ioneaza corect.

26. In cazul in care oala sub presiune se defecteaza in orice mod in timpul
gatitului, nu mai utiliza i aparatul si returna i-l producatorului pentru inlocuire sau
reparare.

27.Nulasa i cablul sa atarne pe marginea unei mese sau a unui blat si nu atinge i
suprafe e fierbin i.

28. Scoate i aparatul din priza inainte de cura are si atunci cand nu este utilizat.
Lasa i sa se raceasca inainte de a monta sau demonta piesele.

29. Nu utiliza i acest aparat cu un cablu sau o priza deteriorata sau cu o defec iune
sau deteriorare de orice fel. Contactai un tehnician calificat pentru inspec ie,
repara ii sau reglaje electrice sau mecanice. NU REUTILIZA | produsul si nu
inlocui i piesele cu piese care nu sunt destinate acestui aparat.

30. Conecta i mai intai fisa la aparat, apoi conectai cablul la priza de perete.
Pentru a deconecta aparatul, opri i toate comenzile si apoi scoate i stecherul din
priza de perete.

31. Nu utiliza i aparatul in aer liber, unde exista riscul ca acesta sa se ude.

32. Nu aseza i aparatul pe sau langa o plita electrica sau cu gaz fierbinte sau intr-
un cuptor incalzit.

33. Orice alta opera iune decat cea normala descrisa in manual trebuie efectuata
de un reprezentant autorizat al service-ului.

34. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de catre producatorul aparatului poate

provoca raniri.

RESPECTA | ACESTE INSTRUC IUNI DE UTILIZARE

INSTRUC IUNI DE IMPAMANTARE: Acest aparat trebuie sa fie legat la pAmant.
Stecherul trebuie sa fie conectat la o priza care este instalatad si impamantata

corespunzator.



Avertisment: Utilizarea necorespunzatoare a unui cablu impamantat poate duce
la socuri electrice. Consultai un electrician calificat daca este necesar. Nu

incerca i sa anula i acest dispozitiv de siguran a prin modificarea fisei.

Este disponibil un cablu de alimentare scurt pentru a reduce pericolul de a va
incurca sau de a va impiedica cu un cablu mai lung. in cazul in care este necesar
sa se utilizeze un prelungitor, acesta trebuie poziionat astfel incat sa nu se
extinda peste tejghea sau masa de lucru, unde copiii ar putea sa se traga de el
sau sa se impiedice.

Utiliza i numai un cablu prelungitor cu o sec iune transversala suficienta, aprobat

pentru zona de utilizare.

Valoarea marcata a prelungitorului trebuie sa fie egala sau mai mare decat cea a
acestui aparat. Puterea electrica este indicata pe partea inferioara a acestui
aparat

DESPRE OALA DE PRESIUNE

Aceasta oala sub presiune foloseste o tehnologie avansata, astfel incat tu si
familia ta sa va pute i bucura de beneficiile unei gatiri mai bune, mai rapide si mai
sanatoase. Oala sub presiune sigileaza ingredientele in aburi si gateste mai
repede si mai fierbinte, pastrand in acelasi timp nutrien ii importan i pentru mese
mai sanatoase. Gatitul rapid cu mai puina apa economiseste resurse naturale
importante si energie! Aceasta este cea mai simpla oala sub presiune de pe pia a.
Poate parea un aparat complicat, dar fi i siguri ca aceasta oala sub presiune este
usor de folosit, pregateste mesele rapid si usor si va economiseste bani in general!
Varugam sa accepta i mul umirile noastre pentru achizi ionarea oalei noastre sub
presiune si sa va bucura i de gatit!

AVERTISMENT DE SIGURAN A: Daca produsul nu este utilizat in conformitate cu
instruc iunile, exista riscul de incendiu, electrocutare sau vatamare corporala.

Protec ia impotriva socurilor electrice este asigurata numai daca cablul principal



de alimentare este conectat la o priza de curent de 220 - 240 V |50 Hz cu
impamantare corespunzatoare.

- Acest produs trebuie utilizat numai intr-un mediu INTERIOR SECO si NU este

destinat utilizarii comerciale.

- Toate piesele si accesoriile acestui aparat trebuie sa fie utilizate in mod
corespunzator, conform instruc iunilor. Toate piesele si accesoriile trebuie sa fie
originale, asa cum au fost furnizate de producator. Toate celelalte piese sau

accesorii care nu sunt destinate acestui aparat sunt strict interzise.

- Nu se recomanda utilizarea unui prelungitor, a unui adaptor de alimentare sau a

altor dispozitive electrice.



INDICATOR DE EROARE CU LED:

Daca pe afisajul oalei sub presiune apare oricare dintre codurile de eroare de mai

jos, deconecta i cablul de alimentare si reconecta i-I dupa 10 minute. in cazul in

care codul de eroare ramane afisat, contacta i producatorul si solicita i o piesa de

schimb.
Cod de Probleme/Cauze Solu ie
eroare
El Circuitul senzorului | Contactai serviciul de asistena
deschis pentru clien i
E2 Scurtcircuit al senzorului Contactai serviciul de asistena
pentru clien i
E3 Supraincalzire Oprii/pornii aparatul si, daca
acesta afiseaza in continuare o
eroare, contactai serviciul de
asisten a clien i
EY Esecul comutatorului de | Contactai serviciul de asisten a
semnal pentru clien i
POt Lipseste oala interioara Introduce i vasul interior
Lid Capac lipsa inchide i vasul cu capacul




IDENTIFICAREA PIESELOR

1. Maner

2. Capacul

3. Supapa de limitare a presiunii

4. Supapa de siguran a (vedere

externa)

5. Supapa de siguran a (vedere
interioarad)

6. Oala interioara

7. Oala exterioara

8. Manere ale corpului principal

al vasului

9. Inel superior

10. Panou de control
11. Cablu de alimentare
12. Vas de condensare

13. Corpul principal al vasului

14. Placa de incalzire

15. Inel inferior

16. Inel de etansare pentru supapa de siguran a
17. Filtru

18. Inel de etansare din cauciuc

10



19. Senzor

20. Suportul capacului (incuietoarea capacului)
pe ambele manere laterale)

21. Suport pentru suportul capacului
22. Buton pentru eliberarea capacului
23. Cos din o el inoxidabil

24. Capace din sticla calita

25. Cupa de masurare

26. Linguri

27. Stand

28. Cos de prajire / suport de abur
29. Suport de coacere

MEMBRIE

26
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MODUL DE UTILIZARE A PANOULUI DE CONTROL

RYZE@ @ @ @ @& HOVEZI

A POLEVKA @ ﬂ ‘- . ﬁ ‘- @ PARA
VEICE@ ‘.:' d . “:. d ,.

TLAK VYSOKY o
REZIM STREDNE VICE J
) x

DRUBEZ @ @ RISOTTO

FAZOLE
CHILI.

LUSTENINY @ . ZELENINA

B I JOGURT | RESTOVANI F
POMALE _ ODLOZENY G
C VARENI START
{ I RUCNI H
D TLAK NASTAVENI

UDRZENI TEPLOTY

E ZRUSIT START

UN MENIU DE FELURI DE MANCARE: Folosi i butonul de control pentru a selecta
func ia Food Menu (Meniu de alimente), apasa i butonul START pentru a incepe

ciclul de gatit.

IAURT CU FUNC IE B: Acesta consta in doua etape - pasteurizare si cultivare. Mai

multe la pagina 22

BUTONUL DE GATIRE LENTA C: Apasa i acest buton pentru a selecta programul

Slow Cooker. Mai multe la pagina 23

PRESIUNE PE BUTONUL D: Acest buton este utilizat pentru a selecta nivelul
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presiunii de gatit, Low Pressure (Presiune scazuta) sau High Pressure (Presiune
ridicata).

BUTONUL E PENTRU MEN INEREA/ANULAREA TEMPERATURII: Acest buton este
utilizat pentru a men ine temperatura in oala sub presiune. Dupa gatire, oala sub
presiune trece automat la modul de men inere a temperaturii. Apasarea acestui

buton anuleaza, de asemenea, orice func ie.

BUTONUL F PENTRU REINCALZIRE: Apdsai acest buton pentru a selecta

programul Restart. Mai multe la pagina 21

BUTONUL G PENTRU PORNIRE INTARZIATA: Gatire cu incepere intarziatd in
intervale de 30 de minute; apasa i pentru a mari timpul de intarziere. Mai multe la

pagina 23

SETAREA MAINII H: Apasa i pentru a regla cantitatea de ingrediente; comuta i
intre modurile Less, Medium si More. COMENTARIU: Timpul de gatire depinde de
cantitatea de ingrediente. Utiliza i butonul pentru a seta timpul de gatire.

BUTONUL DE CONTROL I: Roti i pentru a seta preferin ele de gatire sau pentru a
ajusta timpul de gatire. Apasa i pentru a seta ora presetatului selectat

J-LCD DISPLEJ

Afisajul LCD utilizeaza pictograme, cuvinte si cifre pentru a indica ora, nivelurile
de presiune, modurile, progresul gatitului si mesajele.

13



1) Pictograma de pornire intarziata 2) Pictograma de preincalzire 3) Pictograma
de presurizare 4) Pictograma de men inere a temperaturii

Afisarea orei si a mesajelor

Indicator de nivel de presiune

VYSOKY
Indicator de mod (N3 STREDNE VICE

Indicator de progres

Indicator de sunet: arata daca sunetul este activat sau dezactivat, Alertele de
siguran a sunt intotdeauna activate. Cand totul este oprit si 00 00 este aprins:

Oprirea sunetului: Apasai butonul KEEP HEAT/CANCEL timp de cel puin 3
secunde pana cand pictograma se schimba in pictograma

Pornirea sunetului: Apasai butonul KEEP HEAT/CANCEL timp de cel puin 3
secunde pana cand pictograma se schimba in pictograma

Mesaje comune

ﬁ
i
i

HOT

A Wmimmim YOGT -JOGURT

U 0o mim M FIERBERE -
CAPAC - TOTUL

[ ]
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ASAMBLAREA CAPACULUI DE STICLA

3 . L
Oala dvs. sub presiune este echipata cu un capac

din sticla calita care poate fi utilizat cu funciile

| 1 SLOW COOK (GATIRE LENTA) si HEAT
4 CONSERVATION (CONSERVAREA CALORII). Nu
/ s folosii acest capac de sticla cu alte funcii ale
/ ¢ acesteioale sub presiune.
N~
Instalarea butonului pe capacul de sticla va
necesita o surubelni a (nu este inclusa).
Folosind schema din stanga, asambla i butonul de
pe capacul de sticla.
1. Maner

2. Baza manerului

3. Corpul capacului din sticla

4. Garnitura de silicon

5. Sigilii

6. Sroub M4

INSTALAREA INELULUI DE ETANSARE DIN CAUCIUC

Asigurai-va intotdeauna ca inelul de
etansare din cauciuc (18) este bine fixat

pe inelul metalic in forma de Y din

interiorul capacului (2). Asigurai-va ca
canelura din inelul de etansare din cauciuc -

' Imagini 1-2
(18) se potriveste cu marginea exterioara a inelului in

forma de Y pe toata circumferin a.

Introduce i apoi inelul in Y si inelul de etansare din
cauciuc (18) inapoi in capac (2), asigurandu-va ca

orificiul din centrul sec iunii transversale a inelului in Y Figura 3
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este aliniat cu stiftul metalic din centrul capacului (2). impinge i ferm in jos pana
cand inelul Y este fixat pe capac (2) (figurile 1-2).

SEMNELE DE PE CAPACUL OALEI SUB PRESIUNE

Fii ateni la semnele "LOCK OPEN" si "LOCK CLOSED" de pe marginea corpului
oalei sub presiune (13) si"" dxe marginea capacului (2). Pentru a inchide si fixa
corect capacul oalei sub presiune (2), alinia i intotdeauna semnele "CLOSE" de pe
inelul superior (9)

si M)e marginea capacului (2) (figura 3).
INSTALAREA VASULUI DE CONDENSARE

Recipientul de condensare este o bucata de plastic
transparent care se potriveste in partea din spate a oalei
sub presiune, asa cum se aratd in figura 4. Asezai
recipientul de condensare in partea din spate a aparatului
pana cand acesta se fixeaza in pozi ie; aceasta este partea

12 din diagrama de la pagina 8.

Figura 4

AVERTISMENT CU PRIVIRE LA SUPAPA DE SUPRAPRESIUNE

AVERTISMENT: Evitai vatamarile grave. Folosii
intotdeauna un cleste sau o unealta lunga de bucatarie
pentru a regla supapa in pozi ia "VENTILARE" (figura 5).

ATEN IE LA ABURUL FIERBINTE: INE I-VA MAINILE SI
FAA LA DISTAN A DE SUPAPA DE SUPRAPRESIUNE
ATUNCI CAND O REGLA | iN POZI IA "AERISIRE". Figura 5
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. indepartai materialele de ambalare, cum ar fi cartonul, plasticul sau
polistirenul, si elimina i-le in mod corespunzator.

2. Cura a i toate piesele cu o carpa moale si umeda sau cu un burete si usca i-le

bine.

3. Spala i bine vasul de gatit in masina de spalat vase sau cu apa calda si sapun.

Se clateste, se sterge sau se lasa sa se usuce si se pune intr-o oala sub presiune.

ASAMBLAREA CAPACULUL:

1. Cum se deschide capacul: inei

ferm manerul (1) si apasai fi—

butonul rosu pentru a elibera T w Iﬂ%

capacul (22), roti i capacul (2) in == == |

sensul acelor de ceasornic pana cand se elibereaza siridica i Figuri 6-8

capacul (2) in poziie verticala, apoi ridicai-l si scoatei-l
(figura 8).

Observa ie: La unita ile noi, sigiliul capacului (2) poate fi puin mai gros decat in
mod normal si, prin urmare, capacul poate fi dificil de eliberat. Dupa ce capacul

(2) a fost deschis si inchis de mai multe ori, sigiliul se va slabi.

2. Cum se inchide -capacul:

Verifica i inelul de etansare din

cauciuc (18) din interiorul

capacului (2) si asigurai-va ca

este asezat corect pe capac pe toata circumferin a.

(Aten ie: Daca inelul de etansare din cauciuc este deteriorat, nu folosi i oala sub
presiune. Contactai serviciul clieni si solicita i repararea sau

N . . Figurile 9-11
inlocuirea acestuia).
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Pentru a bloca capacul (2), indepartai resturile de alimente de pe marginea
inelului superior (9) al vasului pentru a asigura o etansare corespunzatoare.
Scoate i capacul (2) de pe suportul capacului (20) (figura 9), ine i manerul (1) si
aseza i capacul in jos, in pozi ie deschisa (figura 10). Roti i in sens invers acelor
de ceasornic pana cand ajunge i la pozi ia de capac inchis (figura 11). (Se va auzi

un sunet de blocare).

Observa ie: Pentru a asigura inchiderea corecta a capacului (2), alinia i marcajele
LOCK OPEN (BLOCARE DESCHISA) si sageata si LOCK CLOSED (BLOCARE
INCHISA) si sageata de pe capac (2) si corpul principal (13).

TEST DE APA

Pentru a verifica daca inelul de etansare din cauciuc (18) este montat corect
pentru prima data, va recomandam sa citi i urmatoarele instruc iuni si sa umple i
vasul interior (6) cu apa pana la 2/3 din capacitatea sa si sa programa i vasul la
programul - Fasole/ Ardei iute - gatit timp de 30 de minute. Cand ai terminat,
turna i apa. Clati i si sterge i vasul interior (6). Oala sub presiune este acum gata
de utilizare.

BLOCARE DE SIGURAN A A CAPACULUI

Observa ie: Acest aparat are incorporat un dispozitiv de siguran a care impiedica

activarea tuturor func iilor daca capacul (2) nu este blocat corespunzator.

Funcia de gatit nu poate fi selectatd daca capacul (2) nu este blocat
corespunzator. Afisajul va afisa "LID" si va emite un semnal sonor continuu pana
cand capacul (2) este blocat corespunzator. Nu ve i putea selecta func ia de gatit.
Acest lucru previne ca aparatul sa gateasca fara a fixa corect capacul. Func iile
REST si SLOW COOK vor func iona in continuare, deoarece aceasta funcie nu
utilizeaza capacul (2).
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INSTRUC IUNI DE UTILIZARE

URME PE VASUL DE GATIT

Ininteriorul vasului de gatit detasabil se afla doua seturi de marcaje. Pe una dintre
par i este inscrip ionat "2/3 MAX PRESSURE COOK", care indica nivelul maxim de
umplere atunci cand se gateste orice aliment in oala sub presiune, cu excep ia
orezului. Cea de-a doua marca este MAX RICE CUP (MAX FOR RICE) si se
foloseste la prepararea orezului. Atunci cand gati i orez sub presiune, nu umple i
niciodata oala sub presiune cu apa peste acest semn.

1. Deschide i capacul, scoate i vasul de gatit din ? (
oala sub presiune si adaugai alimentele si A
lichidele. | 2

COMENTARIU: Volumul total al alimentelor si al lichidului nu trebuie sa

depaseasca 2/3 din capacitatea vasului de gatit

(figura 12). Pentru alimente precum legumele si ? K

fasolea uscata sau orezul si cerealele, volumul A 1
total nu trebuie sa depaseasca 1/2 din capacitate ¥ g
(figura 13). Umplerea excesiva poate bloca supapa de Figura 12 - 13

suprapresiune, ceea ce poate cauza o presiune excesiva.
Folosi i intotdeauna cel pu in % cana de lichid atunci cand gati i sub presiune.

AVERTISMENT: Pentru a evita arsurile grave la gatitul altor alimente decat orezul,
nu depasii niciodatd marcajul de GATIRE LA PRESIUNE MAXIMA de 2/3 din

volumul combinat de lichid si alimente indicat in figura

12-13. : )
Asigura i-va ca oala interioara in care se afla placa de

incalzire (14) este curata si uscata inainte de a introduce L

oala interioara (6) in oala sub presiune si nivelai-o ————
pentru a asigura un contact optim intre oala interioara si Figura 14
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placa de incalzire (14) (figura 14) (Figura 14).
3. Inchide i si bloca i capacul.

4. Reglai supapa de suprapresiune (3) in poziia "Etansare” si asigurai-va ca

supapa de siguran a (4) coboara.

5. Atunci cand setai supapa de suprapresiune (3) in
poziia "Etansare" sau "Aerisire”, aliniai semnul de pe
supapa de suprapresiune (3) cu sageata de pe maner (1),

dupa cum se arata in figura 15.

- T

6. Conecta i cablul de alimentare la oala sub presiune si Figura 15

apoi la priza de perete. Afisajul LCD va afisa 00:00 (OFF).

INSTRUC IUNI DE UTILIZARE

Cu capacul bine fixat, cu aparatul pornit si cu afisajul LCD afisat, selecta i butonul
pentru func ia de gatit dorita, dupa cum urmeaza.

15 func ii de meniu sunt programate pentru oala sub presiune. Acestea sunt: terci,
ciorba/supa, pasare, iaurt, oud, fasole/chilli, orez, gatit sub presiune, carne/stevie,
desert, gatit lent, gatit la aburi, prajit, leguminoase si fiert. Timpii implici i sunt
programa i pentru o gatire rapida si usoara pentru por ii mici de alimente mai mici
de 1,4 kg. Atunci cand gati i alimente de peste 1,4 kg, utiliza i func ia de setare
manuala personalizata. Fiecare dintre timpii implici i este programat pentru a
detecta greutatea alimentelor care se gatesc si cantitatea de lichid din interiorul
vasului in timpul ciclului de gatit. Aparatul se va presuriza automat, va gati
alimentele si va intra in modul de men inere a temperaturii cand gatitul este
complet.
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INTERVALUL DE TIMP DE

MENU Temperatura °C GATIRE
Terci de ovaz 165°C 1-99 MIN
Supa/spuma 165°C 1-99 MIN

Pasari de curte 165°C 1-99 MIN

Jogurt 35°C - 83°C 8-24 HODIN

Oua 165°C 1-99 MIN
Fazole/Chilli 165°C 1-99 MIN
Orez 165°C 1-99 MIN
Gétiufl sub 165°C 1-99 MIN
presiune
Carne/Secare 165°C 1-99 MIN
Dezert 135°C 1-99 MIN
Gatitul lent 60°C - 95°C 0,5-9,5 HODIN
Abur 165°C 1-99 MIN
Restaurare 100°C-140°C 1-30 MIN
Leguminoase 165°C 1-99 MIN
Gatitul 165°C 1-99 MIN

DUPA SELECTAREA PROGRAMULUI DE MENIU ALIMENTAR

1. Afisajul va afisa timpul de gatire implicit pentru selec ia selectata. De exemplu,

atunci cand este selectat Rice (orez), afisajul va arata 00:12.

2. Apasa i butonul START.

Pictograma Preheat se aprinde.
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3. Pe masura ce caldura creste, presiunea creste, iar supapa de siguran a se
deschide. Cantitatea de lichid si de alte ingrediente din oala sub presiune
determina durata de timp necesara pentru presurizarea oalei - in general, intre 5

si 40 de minute.

4. De exemplu, atunci cand gati i orez, afisajul LCD va indica ON (pornit) atunci
cand se acumuleaza presiune. Cand incepe gatitul sub presiune, pictograma
Pressure Cookerse va aprinde. Afisajul LCD afiseaza 00: 12 si incepe
numaratoarea inversa.

5. Supapa de siguran a este ridicata pentru a indica faptul ca aparatul gateste sub
presiune. Capacul este acum inchis si nu mai poate fi deschis.

I NU INCERCA | NICIODATA SA DESCHIDE | CAPACUL iN TIMPUL GATITULUI SUB
PRESIUNE !

DUPA SELECTAREA NIVELULUI DE PRESIUNE

Butonul PRESS este utilizat in combina ie cu programele din meniul alimentar.

Presiunea de funcionare implicitd este Presiune inalta, butonul "PRESSURE"
comuta setarea presiunii intre "Presiune inaltd" (50-60 kPa) si "Presiune joasd"
(30-40 kPa) pentru funciile de gatit sub presiune. De exemplu, pentru Supa,
selecta i mai intai Soup (Supa) si seta i timpul de gatire sub presiune, indicatorul
Soup (Supa) va clipi si indicatorul High Pressure (Presiune ridicata) va fi eviden iat,
apasai TLAK o dat3, indicatorul Low Pressure (Presiune scazuta) se va aprinde.
Presiunea de func ionare va fi ridicata daca apasa i de doua ori butonul Nivel de

presiune.
Urma i pasii 3-5 din sec iunea DUPA SELEC IONAREA BUTONULUI DE COPERIRE

FUNC IA DE MEN INERE AUTOMATA A TEMPERATURII

Cand gatitul este finalizat, oala sub presiune emite un semnal sonor si intra
automat in modul de meninere a temperaturii. Indicatorul de meninere a

temperaturii si pictograma de men inere a temperaturii se aprinde si pe

22



afisaj apare "66". Dupa 24 de ore, aragazul se opreste automat.

COMENTARIU: Setarea de men inere a temperaturii nu ar trebui sa fie utilizata
continuu timp de mai mult de 4 ore. Calitatea si textura alimentelor vor incepe sa
se schimbe dupa 1 ora, atunci cand este setat pe Men inerea temperaturii. O
cantitate mica de condens in inelul superior in timpul setarii men inerii

temperaturii este normala.
PENTRU A RESETA SAU ANULA

Utilizatorul poate reseta sau anula orice func ie in orice moment, apasand butonul
de men inere a temperaturii/anulare pana cand pe afisaj apare 00:00 (oprit).

INDEPARTAREA CAPACULUI DUPA GATITUL SUB PRESIUNE

Cand ciclul de gatit sub presiune este finalizat, aparatul trece automat la modul
Men inerea temperaturii. In acest moment, putei elibera presiunea in dou3

moduri - eliberare naturala a presiunii sau eliberare rapida a presiunii.

1. Relaxare naturala: Dupa gatitul sub presiune, lasai aparatul in modul de
men inere a temperaturii. Presiunea incepe sa scada - timpul de scadere a
presiunii depinde de cantitatea de lichid din oala si de perioada de timp in care a
fost men inuta presiunea. Relaxarea naturala poate dura intre 15 si 30 de minute.

in acest timp, gatitul continua, asa ci este recomandat
pentru anumite bucai de carne, supe, orez si unele
deserturi. Atunci cand presiunea este complet eliberata,
supapa de siguran & (4) scade (figura 16) si capacul se

deblocheaza pentru a se deschide. Capacul nu se va

deschide decat daca se elibereaza toata presiunea. Nu
for ai deschiderea capacului. Daca capacul este prea Figura 16
strans, |asa i presiunea sa se elibereze complet inainte de

aincerca sa deschide i capacul.

Eliberare rapida (recomandata pentru alimentele care ar trebui sa fie usor gatite
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sau mediu gatite). Dupa gatirea sub presiune, oala va emite un semnal sonor si
va trece in modul de men inere a temperaturii. Apasa i butonul de men inere a
temperaturii/inchidere si pe afisaj va aparea 00:00 (oprit). Folosind o manusa de
bucatarie sau o ustensila lung3, rotii cu grija supapa de decompresiune (3) in
pozi ia "Aerisire” pentru a elibera presiunea pana cand supapa de siguran a (4)

scade.

COMENTARIU: Supapa de limitare a presiunii nu poate fi setata in pozi ia "Aerisire”
imediat dupa ce ai gatit daca utilizai funcii precum terci sau supa. Este
IMPORTANT ca supapa de siguran a (5) sa cada inainte de a incerca sa deschide i
capacul (figura 14).

ATEN IE LA ABURUL FIERBINTE - RISC DE ARSURA: UTILIZA| CLESTI SAU
UNELTE LUNGI PENTRU A ROTI SUPAPA. INE | MAINILE SI FA A LA DISTAN A DE
SUPAPA DE SUPRAPRESIUNE (3)

CUM SE UTILIZEAZA FUNC IA DE REPORNIRE

Aceasta setare permite gatitul la temperatura ridicata, fara capac, inainte de
gatitul sub presiune. inainte de a gati sub presiune, majoritatea mancarurilor vor
beneficia de prajire, deoarece vor capata o culoare aurie si un gust mai bogat si

mai suculent. Pentru a praji carnea sau legumele inainte de a le gati sub presiune:
1. Indeparta i capacul (2) de pe aparat.
2. Adauga i ulei sau unt conform re etei.

3. Apasa i butonul RESTAURARE. Apasa i butoanele + si - pentru a seta timpul de
gatire. Nu este nevoie sa apasa i niciun alt buton, dupa 10 secunde programul

incepe. Afisajul LCD va afisa ON.

4. Apasa i butonul RESET in mod repetat pentru a selecta modul si temperatura
conform tabelului.

5. Dupa preincalzire, afisajul LCD va indica HOT, apoi pune i alimentele in vasul

interior.
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6. Se amesteca sau se intoarce vasul dupa cum este necesar, pana cand se
ajunge la culoarea si consisten a dorite.

7. Daca dorii sa anulai funcia REST inainte ca numaratoarea inversa a
temporizatorului sa se incheie, apasai butonul RESTAURARE
INCALZIRE/ANULARE.

Il Dupa anularea funciei REST, lasai aparatul sa se odihneasca timp de 2-3
minute inainte de a incepe gatitul sub presiune. Daca aparatul nu porneste gatitul
sub presiune, lasa i-l sa se raceasca pentru o perioada mai lunga de timp dupa
REST inainte de a selecta o alta func ie.

SETAREA TEMPERATURII SI A TIMPULUI PENTRU PRAJIRE

e Apasa i butonul RESET, afisajul va arata MEDIUM si timpul implicit de 0:20 va
clipi.

e Apasa i butonul MANUAL SETUP si schimba i modul de la MEDIUM la LESS
sau MORE. Aceste moduri corespund temperaturilor din tabelul de mai jos

RESTAURARE V2
Setari Temperatura
Mai pu in 100°C
Mediu 120°C
Citeste mai mult 140°C

e Seta i durata timpului pentru modul REST cu ajutorul butonului rotativ rotund

e Apasaibutonul START. Afisajul va arata ON (Pornit).

e Pentru a anula funcia REST inainte ca numaratoarea inversa a
temporizatorului sa se incheie, apasa i butonul RESTORE HEAT/CANCEL.

e Pentru gatitul lent, pute i folosi un capac de sticla.
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POLEVKA
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DUSENI
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REDERRIVANI

LUSTENINY

JOGURT
POMALE
VARENI
TLAK

CUM SE UTILIZEAZA FUNC IA IAURT

Prepararea iaurtului cu o oala sub presiune este simpla si distractiva. Ai nevoie
doar de lapte si de niste iaurt cu cultura activa! Procesul consta in doua par i
Pasteurizarea laptelui si cultivarea iaurtului. Pentru a face iaurt, urmai pasii de

mai jos:
PASTERIZARE

1. Aseza i vasul de o el in baza si conecta i aparatul de gatit sub presiune. Afisajul
LCD va afisa 00:00 - oprit.

2. Turna i laptele in oala de o el conform re etei dumneavoastra.

3. Bloca i capacul si deplasa i supapa de suprapresiune in pozi ia de etansare.

4. Selecta i func ia laurt. Apasa i butonul Manual Settings (Setari manuale) pentru
a trece la meniul More (Mai multe); afisajul LCD se va aprinde cu Boil (Fierbere).

5. Apasa i butonul START

6. Cand gatitul este complet, oala sub presiune va emite un semnal sonor, iar pe
ecranul LCD va aparea Yogt (laurt).
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7. Se scoate vasul de o el cu lapte, se pune pe un gratar de sdrma si se lasa sa se
raceasca pana cand laptele ajunge la o temperatura de 43 °C.

CULTIVARE

Amesteca i cultura activa in laptele cald, conform re etei dumneavoastra. Se
readuce oala de o el la baza oalei sub presiune.

1. Inchide i capacul. Supapa de limitare a presiunii poate fi setata fie in pozi ia de
etansare, fie in cea de aerisire.

2. Selecta i func ia laurt; apasa i Manual Settings (Setari manuale) pana cand pe
afisajul LCD apare CENTER (CENTRU) cu un temporizator de 8 ore. Utiliza i
butonul de control pentru a seta timpul de gatire.

3. Apasa i START si temporizatorul va aparea pe afisajul LCD (temporizatorul de
iaurt va incepe si va incepe numaratoarea inversa).

4. Cand gatitul este finalizat, oala sub presiune va emite mai multe semnale
sonore, iar pe ecranul LCD va aparea Yogt (laurt). Transferai iaurtul in

recipiente si pastra i-l la frigider conform instruc iunilor re etei dumneavoastra.
CUM SE UTILIZEAZA FUNC IA DE GATIRE LENTA:

1. Pregati i vasul dorit si pune i-l1in vasul interior (6).

2. Pentru gatitul lent, folosi i un capac de sticla pe aparat.

COMENTARIU: Func ia de gatire lenta gateste fara presiune.

3. Selecta i funcia SLOW COOK (GATITURA LENTA), iar pe afisaj va aparea ora
implicita a Slow Cooker (06:00). Apasa i butoanele + si - pentru a regla timpul de
gatire.

COMENTARIU: Timpul maxim permis pentru modul SLOW COOK este de 9,5 ore.
4. Apasa i butonul SLOW COOK (GATIRE LENTA) in mod repetat pentru a selecta
modul si temperatura conform tabelului

5. Dupa 10 secunde, oala sub presiune emite trei semnale sonore si afisajul LCD
arata ON, indicand ca oala sub presiune se preincalzeste.

6. Poate dura intre 5 si 20 de minute pentru ca aparatul sa atinga temperatura
necesara inainte de inceperea numaratorii inverse.
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7. Cand gatitul este finalizat, oala sub presiune emite un semnal sonor si intra
automat in modul HEAT SAVE (economisire a caldurii). Afisajul va afisa 0000 in
timpul modului de CONSERVARE a caldurii.

8. Pictograma CONSERVARE TERMICA se va aprinde, apasai butonul
CONSERVARE TERICA/ANULARE pentru a incheia opera iunea.

SETARI DE TEMPERATURA SI TIMP PENTRU GATIT LENT

e Selectai funcia SLOW COOK (GATITURA LENTA), afisajul va arata modul
MEDIUM (MEDIU) si ora implicitd a modului 06:00
e Apasa i butonul MANUAL SETUP si schimba i modul de la MEDIUM la LESS

sau MORE. Aceste moduri corespund temperaturilor din tabelul de mai jos

GATIT LENT V2
Setari Temperatura
Mai pu in 60°C
Mediu 70°C
Citeste mai mult 80-95°C

e Reglai durata de timp a modului SLOW COOK (GATIRE LENTA) cu ajutorul
butonului rotativ rotund. Timpul maxim permis in modul Slow Cook este de 9,5
ore.

e Apasa i butonul START. Afisajul va arata ON

e Pentru a anula func ia SLOW COOK (GATITURA LENTA) inainte ca cronometrul
sa termine numaratoarea inversa, apasa i butonul CONTINUE HEAT/CANCEL
(CONTINUARE INCALZIRE/ANULARE).

e Cand gatitul este finalizat, oala sub presiune emite un semnal sonor si intra
automat in modul HEAT SAVE (economisire a caldurii). Afisajul va afisa 66 in
timp ce se afla in modul HEAT CONSERVATION (Conservarea caldurii).
Pictograma HEAT CONSERVATION (Conservarea caldurii) se va aprinde.
Pentru a incheia operaiunea, apasai butonul KEEP HEAT / CANCEL
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(Men inerea incalzirii / Anulare)
e Pentru gatitul lent, pute i folosi un capac de sticla.

e Func ia de gatire lenta este fara presiune

ATEN IE! Atunci cand scoate i capacul de sticla, nu va pune i niciodata fa a sau
mainile direct deasupra oalei sub presiune, aburul care se scurge poate provoca

arsuri grave.
CUM SE UTILIZEAZA FUNC |A DE PORNIRE INTARZIATA

Daca dori i sa va programa i oala sub presiune pentru a gati automat mai tarziu
alimentele pregatite, pute i sa o programa i sa amane gatitul cu pana la 24 de ore.
ATEN [E: Nu se recomanda utilizarea func iei DELAY START pentru a gati alimente
care se pot strica. Lasarea alimentelor crude in oala sub presiune pentru perioade
lungi de timp Tnhainte de a fi gatite poate duce la deteriorarea alimentelor. Gati i
alimente care pot fi lasate la temperatura camerei, cum ar fi orezul, fasolea,
cerealele sau alte alimente care nu se vor strica.

Aceasta setare este utilizata in combina ie cu func iile Meniu alimente si Setari
manuale.

1. Pregati i vasul dorit si pune i-l in vasul de gatit.

2. Aseza i capacul (2) pe aparat si roti i-1 in sens antiorar pentru a-l bloca.

3. Asigura i-va ca supapa de suprapresiune este in pozi ia "etansare”.

4. Conecta i cablul de alimentare la o priza de 220-240 V.

5. Afisajul LCD va afisa 00 00 (OFF).

6. Apasai butonul Delayed Start (Pornire amanata), pictograma Delayed Start
(Pornire aménaté) ...se va aprinde lumina. Afisajul LCD va afisa 00:30, ceea
ce echivaleaza cu 30 de minute de intarziere. Apasa i butonul Delay Start (Pornire
cu intarziere) pentru a seta timpul de intarziere in trepte de o jumatate de ora si
ine i apasat butonul pentru a creste rapid valoarea. Perioada maxima de améanare
este de 24 de ore. (Timpul afisat pe ecranul LCD arata cat timp trebuie sa astepte
aparatul inainte de a incepe procesul de gatit).

7. De exemplu: Daca dorii sa programai aparatul de gatit sub presiune sa
porneasca automat peste 3 ore, apasa i butonul Delay Start (Pornire intarziata)
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pana cand pe afisaj apare 03:00).
8. Dupa ce a fost programata ora de pornire intarziata, selecta i func ia Meniuri de

masa.

CARACTERISTICI DE SIGURAN A

Pentru a asigura fiabilitatea, in oala sub presiune sunt instalate noua dispozitive
de siguran a (figura 17).

O 0 ~N O O

—
o

1. inchidere de siguran & a capacului Figura 17

2. Comutator de siguran a pentru capac

3. Dispozitiv de siguran a pentru deschiderea si inchiderea capacului
4. Siguran a termica

5. Supapa de limitare a presiunii

6. Dispozitiv de suprapresiune

7. Capac antiblocare

8. Control automat al temperaturii
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9. Avertizare de temperatura ridicata
10. Echipament de control al presiunii

1. Dispozitiv de siguran & pentru deschiderea si inchiderea capacului

Capacul nu poate fi deschis daca aparatul este umplut cu presiune.

2. Echipament de control al presiunii

Nivelul corect de presiune este men inut automat in timpul ciclului de gatit.

3. Supapa de limitare a presiunii

Supapa de limitare a presiunii elibereaza automat aerul atunci cand presiunea din
interior depaseste temperatura setata.

COMENTARIU: Umplerea excesiva a oalei sub presiune (a se vedea Instruc iuni de
utilizare) poate infunda supapa de decompresiune, provocand o presiune

excesiva.

4. Capac antiblocare

impiedica alimentele sa blocheze supapa de suprapresiune (3).

5. Dispozitiv de suprapresiune

Atunci cand oala sub presiune atinge presiunea si temperatura maxima admis3,
vasul de gatit va aluneca in jos pana cand capacul se separa de inelul de etansare,
eliberand presiunea aerului.

6. Termostat

Alimentarea se opreste automat atunci cand temperatura oalei sub presiune
atinge o valoare prestabilita sau cand oala sub presiune se incalzeste fara
suficient lichid in interior.

7. Siguran a termica

Circuitul se deschide atunci cand oala sub presiune atinge temperatura maxima.
8. Comutator de siguran a pentru capac

Oala sub presiune nu va func iona daca capacul nu este bine fixat.

9. Butonul de siguran a al capacului

Capacul nu poate fi deschis decat daca butonul este apasat si inut apasat.

31



CURA AREA OALEI SUB PRESIUNE

1. Asigurai-va intotdeauna ca oala sub presiune este scoasa din priz3,
depresurizata si complet racita inainte de demontare.

2. Utiliza i un burete neabraziv sau o carpa umeda pentru a cura a corpul exterior
(13). Nu scufunda i NICIODATA corpul exterior (13) in niciun lichid si nu turna i
lichid in el.

3. indeparta i recipientul de condensare (12), clati i bine si lasa i-l sa se usuce.
Cura a i corpul principal interior (13) si inelul superior (9) cu un burete sau o carpa
umeda.

4. ndeparta i supapa de suprapresiune (3) prinzand si tragand ferm in sus. Clati i
cu apa caldu a si uscai.

5. Cura ai capacul (2) cu apa calda cu sapun, inclusiv inelul de etansare din
cauciuc (18), filtrul (17), supapa, supapa de siguran a (4) silasa i sa se usuce bine.
6. Exista un mic filtru metalic (17) pe partea inferioara a capacului, sub supapa de
suprapresiune (3), care poate fi indepartat cu usurin a pentru a fi cura at (figura
18).

7.Lasa i piesele sa se usuce complet inainte de reasamblare.

8. Spala i vasul interior (6), grila (20) si capacul din sticla temperata (21) cu un
burete neabraziv si lasa i-le sa se usuce la aer sau folosi i o carpa.

9. Depozita i vasul interior in interiorul oalei sub presiune. Depozita i oala sub
presiune intr-un loc racoros si uscat.

10. Nu depozita i oala sub presiune cu capacul atasat. Acest lucru reduce uzura
garniturii.

11. COMENTARIU: Orice alta ac iune trebuie efectuata de

catre un reprezentant de service autorizat sau de catre

Recuperat

producator sau distribuitor.
Cum se cura a filtrul:
Scoate i filtrul (17) tragand vertical si curd ai-l. Pentru a

monta din nou filtrul, pune i pur si simplu filtrul (17) si
impinge i-1 in jos pentru a-I fixa (Figura 18). Figura 18
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REZOLVAREA PROBLEMELOR

PROBLEMA

SOLU I[E

1. Ar trebui ca
supapa de
suprapresiune (3) de
pe capacul (2) sa fie
slabita?

Da, chiar daca este slabit, este sigur. Se intoarce la 360
de grade. Cu toate acestea, atunci cand presiunea este
crescuta si supapa este setata corect in poziia
"Etansare”, aceasta va semana cu un cap care se

misca pe un arc.

2. Cand selectez
programul Food
Menu (de ex. SOUP),
pun START, nu se
intdmpla nimic. Ce

s-aintamplat?

Nic se nestalo. Asigurai-va ca supapa de
suprapresiune (3) este setata in pozi ia de etansare si
ca capacul (2) este bine blocat. Dupa ce ai selectat
programul Food Menu, da i START, lasai aparatul sa
inceapa sa se incalzeasca si sa genereze presiune.
Odata ce aparatul a acumulat o presiune suficienta, pe
afisaj va aparea un cronometru cu numaratoare
inversa care reprezinta timpul de gatire pe care il dori i
pentru butonul Meal Menu (Meniu de masa) selectat.
Aparatul va incepe acum sa gateasca alimente.
Presurizarea poate dura intre 5 si 40 de minute, n
func ie de cantitatea si greutatea alimentelor pe care le

gatii.

3. Deindata ce am
setat oala sub
presiune, aceasta
incepe sa se
incalzeasca, dar

dupa aproximativ 5

minute aparatul

Aparatul detecteaza ca nu s-a adaugat suficient lichid
in mancare. Oala sub presiune are un senzor automat
de protecie impotriva supraincalzirii care trece
automat aparatul in modul 00:00 - Oprit sau
Men inerea temperaturii atunci cand detecteaza ca nu
conine suficient lichid pentru a preveni
supraincalzirea. Asigurandu-va ca toata presiunea
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emite trei semnale
sonore si intra in
modul Men inere a
temperaturii, iar
mancarea nu se
gateste complet. Ce

se intampla?

este eliberata, deschide i capacul si adaugai 1/2 cana
de lichid pe rand pana cand aparatul incepe sa
genereze presiune si sa gateasca corect.

Aparatul detecteaza scurgerile de presiune si
etansarea necorespunzatoare. Apasa i ferm pe capac
pentru a forma un sigiliu sau elibera i toata presiunea
si scoate i capacul in siguran a pentru a inspecta bine
aparatul. Asigura i-va ca inelul de etansare din cauciuc
este la locul lui, ca capacul este bine blocat si ca
supapa de pe partea superioara a capacului este in
poziia "Sealing” (etansare). Resetai aparatul prin
deconectarea acestuia. Asteptai 10 secunde si

reconecta i-l. Programa i din nou aparatul.

Ambele solu ii de mai sus vor duce la evaporarea unei
anumite cantita i de lichid, asa ca este recomandat sa
adauga i inapoi aceeasi cantitate care s-a evaporat,
altfel vei continua sa va confruntai cu aceasta
problema sau oala sub presiune nu va funciona

corespunzator.

4. Tn timpul
presurizarii, aburul
este eliberat in jurul
marginii capacului.
Cum pot sa rezolv
aceasta problema?

Va rugadm sa re ine i ca iesirea aburului din supapa (3)
sau din jurul capacului este normala in timpul
procesului de presurizare in primele 5 minute. Daca
acest fenomen continua mai mult de 10 minute sau
daca aburul continua sa se elibereze chiar si dupa ce
cronometrul a inceput numaratoarea inversa, aceasta
poate indica faptul ca inelul de etansare din cauciuc
(18) nu a format o etansare corespunzatoare atunci
cand capacul (2) a fost blocat. Acest lucru se poate

intampla in cazul unitailor noi. incercai si apasai
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ferm pe capac (2). Acest lucru ar trebui sa permita
inelului de etansare din cauciuc (18) sa se etanseze

bine si sa opreasca eliberarea ulterioara a aburului.

Daca acest lucru nu rezolva problema, apasa i butonul
de CONSERVARE/CANCELARE a caldurii si urmai
instruc iunile pentru a elibera toata presiunea inainte
de a scoate capacul si de a verifica supapa de
siguran a rosie (4) sau inelul de etansare din cauciuc
(18). A se vedea pagina 7 pentru montarea inelului de
etansare din cauciuc (18). Sterge i-o cu o carpa umeda
pentru a o menine curatd si neteda, fara reziduuri
alimentare. Re inei ca supapa de siguran a rosie (4)
este asamblata corect si poate fi trasa cu usurin a in
sus si in jos prin apucarea inelului de etansare a
supapei de siguran a (16). Pune i din nou capacul pe
aparat si bloca i-l. Incepe i din nou procesul de gatire.

5. In timpul
presurizarii, aburul
se elibereaza din
supapa de
suprapresiune (3).
Cum pot sa rezolv
aceasta problema?

Acest lucru se poate intdmpla in timpul pornirii ini iale
a ciclului de presurizare si este obisnuit. Daca
problema continua mai mult de 10 minute, este posibil
ca supapa (3) sa nu fie poziionatd corect. Pur si
simplu folosi i o pereche de clesti sau unelte similare
si manusi de bucatarie pentru a repoziiona usor
supapa, lovind-o usor dintr-o parte in alta pana cand
aceasta se etanseaza corect. Daca aburul continua sa
fie eliberat, este posibil sa fie nevoie sa apasa i butonul
KEEP HEAT/CANCEL (Menine caldura/anulare).
Urma i instruc iunile pentru a elibera toata presiunea
inainte de a deschide capacul si de a scoate supapa de
suprapresiune si verifica i resortul din sarma sub ire de
la baza acesteia. Asigurai-va ca nu este indoit sau
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slabit. Daca aburul continua sa se scurga, este posibil
ca supapa sa fie defecta si sa fie necesara inlocuirea

sau repararea ei.

6. In timpul
presurizarii, aburul
este eliberat din
zona supapei de
siguran a (4). Cum
pot sa rezolv
aceasta problema?

Acest lucru se poate intampla in timpul pornirii ini iale
a ciclului de presurizare si este obisnuit. Daca
problema persista mai mult de 10 minute, folosii un
cleste sau unelte similare si manusi de bucatarie
pentru a poziiona cu grija supapa in mod
corespunzator. Acest lucru va ajuta la asezarea
corecta a capacului si a tuturor supapelor. Presiunea
va presuriza rapid supapa de siguran a si va sigila

corespunzator aparatul pentru a finaliza presurizarea.

7. Mancarea mea
este gata si toata
presiunea este
eliberata, dar nu pot
debloca si deschide
capacul. Ce s-a
blocat?

de CONSERVARE/CANCELARE a

caldurii si asigura i-va ca toata presiunea si aburul au

Apasai butonul
fost complet eliberate. De asemenea, asigurai-va ca
supapa de siguran a rosie (4) nu mai este in poziia
superioara. Este posibil sa fie blocat in pozi ia de sus,
batei usor capacul pentru a-l cobori. Apoi rotii
capacul in sensul acelor de ceasornic pentru a-l
inca blocat, deconectarea

debloca. Daca este

dispozitivului poate fi de ajutor.

8. Ce este piesa de
plastic transparent
care a venit cu oala

mea sub presiune?

Este un recipient de condensare: Consulta i partea (12)
de la paginile 5 si 8 si conectarea recipientului de
condensare la partea din spate a oalei sub presiune.

9. Am programat
oala sub presiune sa

gateasca, dar nu se

Aparatul genereaza inca presiune. Acest lucru poate
dura intre 5 si 40 de minute, in func ie de cantitatea si

greutatea alimentelor din oala sub presiune.
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intampla nimic.

10. Aparatul NU
func ioneaza sau

NU este alimentat.

Siguran a din aparat a fost scurtcircuitata. Acest lucru
se va intampla daca mancarea din vasul interior este
multa electricitate. Va rugam sa contacta i serviciul
clien i pentru o politica de inlocuire.

11. Afisajul LED

afiseaza eroarea E4.

Deconecta i cablul de alimentare de la priza de perete.
Asteptai aproximativ 15 minute. Conectai din nou
cablul de alimentare la priza de perete. Apasa i butonul
KEEP HEAT/CANCEL de pe oala sub presiune. Pentru a
incepe gatitul, selecta i procesul de gatire.

12. Mancarea mea
este arsa pe fundul

vasului interior.

Nu este suficient lichid in vasul interior. Adauga i mai

mult lichid la con inutul vasului interior.

13. Am probleme cu
inchiderea

capacului.

Inel de etansare Reinstala i inelul de etansare.

montat incorect.

13. Am probleme cu
inchiderea

capacului.

Supapa de impingei usor supapa de
siguran 4 se afla | siguran ain jos.

in pozi ia

superioara.

14. Am probleme la
deschiderea

capacului

Presiunea nu a Roti i usor supapa de
fost complet suprapresiune in poziia de
atenuata. DESCHIDERE si elibera i
Supapa de presiunea ramasa.

siguran dse aflda | impingei usor supapa de

in poziia

37




superioara.

siguran ain jos.

15. In timpul
gatitului, se
elibereaza mult abur
din supapa.

Supapa se aflain
poziia
VENTILA IE.

Muta i supapa de suprapresiune

in pozi ia de etansare.

16. Pe ecran apare
E3.

Este detectata

supraincalzirea.

KEEP
opri

Apasai butonul

HEAT/CANCEL pentru a
gatitul. Verificai daca alimentele
din fundul vasului interior nu sunt

arse.

17. Dupa conectarea
cablului de
alimentare, afisajul
este gol.

Sursa de
alimentare
proasta sau nu
exista sursa de
alimentare.

Siguran a
electrica este

arsa.

Verifica i cablul de alimentare de
la oala sub presiune la priza de
perete si asigurai-va ca exista o

conexiune buna.

Contacta i serviciul clieni pentru

o politica de inlocuire.

18. Orezul este doar
par ial fiert sau prea
tare.

Nu s-a folosit
suficienta apa.

Capacul a fost
deschis prea
devreme.

Ajustai raportul orez/apa in

func ie de re eta.

Dupa ce ciclul de gatire este
finalizat, lasa i capacul pe aparat
pentru inca 5 minute.
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19. Orezul este S-a folosit prea Ajustai raportul orez/apa in
moale sau apoasa. multa apa. func ie de re eta.

Daca pe afisajul oalei sub presiune apare oricare dintre codurile de eroare de mai
jos, deconectai cablul de alimentare si verificai daca oala sub presiune este
asamblata corect, daca alimentele din oala sunt distribuite corect si uniform si
daca exista suficient lichid in oala. Apoi lasa i aparatul sa se raceasca timp de cel

pu in 10 minute, conecta i-I din nou la priza si porni i-I.
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INSTRUC IUNI DE UTILIZARE - SEC IUNEA APARAT DE

PRAJIT CU AER CALD

AVERTISMENT

- Pentru a evita deteriorarea aparatului sau vatamarea corporal3, respecta i toate
instruc iunile si avertismentele de siguran a.

- Nu permite i copiilor sa foloseasca acest aparat. ine i aparatul in afara razei de
ac iune a copiilor.

- Aseza i aparatul pe o suprafa a stabila si plana.

- Aparatul este destinat exclusiv utilizarii casnice, in interior.

- NU utiliza i acest aparat daca ave i un stimulator cardiac, aparate auditive sau
dispozitive medicale similare. Consulta i un medic specialist inainte de a utiliza
acest aparat.

- Opri i si scoate i aparatul din priza daca este lasat nesupravegheat sau inainte
de a adauga/indeparta accesorii si de a cura a.

- Asigura i-va ca tensiunea corespunde specificaiilor.

- Pentru a preveni incurcarea sau impiedicarea, este prevazut un scurt cablu de
alimentare detasabil.

- Nu se recomanda utilizarea unui prelungitor, deoarece acesta se poate
supraincalzi si poate provoca un pericol de incendiu.

- Daca se foloseste un prelungitor, asigurai-va ca alimentarea electrica este
compatibila cu aparatul, ca stecherul este legat la pamant si ca este amplasat
astfel incat sa nu se poata impiedica din greseala de el.

- Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu
abilita i fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experiena si
cunostine, cu excepia cazului in care acestea au fost supravegheate sau
instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru
siguran a lor.

- In cazul in care unele piese lipsesc, sunt rupte, deteriorate sau uzate, intrerupe i
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utilizarea acestui produs pana la efectuarea repara iilor si/sau instalarea pieselor
de schimb de catre producator.

- Nu utilizai acest aparat intr-un mod care contravine instruc iunilor
producatorului, deoarece acest lucru ar putea anula garan ia produsului.

- Manipularea sau manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea
bunurilor sau a persoanelor.

- Asigura i-va ca aparatul este amplasat intr-o zona bine ventilata, departe de
suprafe e fierbin i, de materiale inflamabile (de exemplu, perdele si fe e de masa)
si de medii umede.

- Nu aseza i aparatul pe suprafa a plitei.

- Nu manipula i cablul de alimentare peste margini/col uri ascu ite sau suprafe e
fierbin i.

- Nu trage i si nu transporta i aparatul de cablul de alimentare.

- Nu aseza i cablul de alimentare in apropierea gurilor de aerisire atunci cand
aparatul este in func iune.

- Nu atinge i si nu va apropia i de orificiul de aerisire al acestui aparat atunci cand
acesta este in func iune.

- Nu bloca i intrarea sau iesirea de aer atunci cand aparatul este in func iune.

- Nu acoperi i niciodata aparatul cu alte obiecte.

- Nu utiliza i aparatul daca stecherul, cablul principal sau aparatul insusi este
deteriorat.

- Nu expune i fisa sau cablul la temperaturi ridicate in timpul func ionarii.

- In cazul in care cablul se incinge, opri i func ionarea acestui aparat.

- Nu scufunda i acest aparat in apa, nu il clati i sub jet de apa, nu il stropi i cu apa
si nu il depozita i intr-un mediu umed/umed (acest lucru nu se aplica accesoriilor).
- Nu turna i apa pe componentele electrice sau pe conectori.

- Nu trage i stecherul daca ave i méinile ude.

- Nu misca i si nu scutura i aparatul in timpul func ionarii.

- Nu atinge i suprafe ele fierbin i/interiorul aparatului in timpul func ionarii.

- Nu atinge i accesoriile in timpul sau imediat dupa gatire. Folosi i intotdeauna
manusi de bucatarie pentru a muta accesoriile poten ial fierbin i.
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- Nu introduce i metal sau alte materiale conductoare in orificiile de aerisire,
deoarece exista riscul de electrocutare.

- Nu utiliza i alte accesorii sau echipamente decat cele originale.

- Nu utilizai acest aparat cu un temporizator extern sau cu un sistem de
telecomanda.

- Nu introduce i in aparat obiecte inflamabile, cum ar fi hartia (hartie de copt
numai sub supraveghere) sau plasticul.

- Nu folosi i aparatul decat daca stecherul este conectat corect la o priza de
perete.

- Nu utiliza i acest produs daca intampina i probleme in timpul func ionarii.

- Nuimpar i i priza cu alte aparate, deoarece exista riscul de a deteriora priza sau
de a provoca un incendiu.

- Acest aparat are o fisa polarizata (un pin mai lat decat celalalt), astfel incat fisa
trebuie orientata corespunzator pentru a se potrivi cu fisa aparatului.

- Cand utiliza i aparatul si scoate i alimentele, ave i grija la aburul fierbinte si la
aerul care iese din aparat.

- Daca vede i ca iese fum din aparat, scoate i imediat stecherul din priza.

- Atunci cand acest aparat nu mai este utilizat, asigurai-va ca este oprit si
deconectat de la re eaua electrica.

- Lasa i aparatul sa se raceasca timp de 30 de minute inainte de a-I dezasambla
sau cura a.

- Protec ie impotriva supraincalzirii: Aparatul nu va func iona daca este activata
protec ia impotriva supraincalzirii. Scoate i aparatul din priza si asteptai sa se

raceasca complet inainte de a-l reporni.

42



SCHEMA PRINCIPALA
CAPACUL CUPTORULUI CU AER CALD
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1) Panoul de control al cuptorului cu aer

cald
2) Alimentarea cu aer

3) Extrac ia aerului
4) Panoul de control al aragazului

sub presiune
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PANOU DE CONTROL

ON/OFF: Apasa i pentru a porni/opri; setarea implicita este 180 °C si 15 minute
SELECTAREA PREFERIN ELOR: Apasa i pentru a schimba preferin ele de gatit
AFISAJ DIGITAL: Afiseaza temperatura si ora
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1) Afisaj digital 6) Pornit/Oprit

2) Selectarea preferin elor 7) Cresterea
3) Start / Pauza temperaturii/temporizatoare

4) Presetari de gatit 8) Setari ale temporizatorului

5) Reducerea | 9) Setarea temperaturii
temperaturii/temporizatoare
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PREGATIREA PREGATIRE TEMPERATURA MINUTY
(°c)
i Chipsuri congelate 200 15
| & |
Peste 160 15
&
S Hamburger 185 13
T
’&@ Pizza 185 15
{h Friptura 175 25
0& Coapse de pui 200 22
Chipsuri proaspete 160 30
&ID
é Pui 180 40
Uscare 80 2 ore
60
§$§  Gratar 160 10
"
% Legume 180 15
.x. Dezghe are 50 5

-

45




ALIMENTE MIN-MAX TIMP | TEMP INFORMA I
MNOZSTVi (g) | (MIN.) | ERATU | SUPLIMENTAR
RA E
(°C)
CARTOFI SI CHIPSURI
Cartofi praji i sub iri 350 - 600 15-16 | 200
congelai
Chipsuri groase 350 - 600 15-20 | 200
congelate
Cartofi praji i de casa 350 - 600 10-16 | 200 Se adauga 1/2
lingura de ulei
Cartofi wedges de 350 - 600 10-24 | 180 Se adauga 1/2
casa lingura de ulei
Cuburi de cartofi de 350 - 600 10-24 | 180 Se adauga 1/2
casa lingura de ulei
Chiftele de cartofi 200 15-18 | 180
Cartofi gratina i 450 15-18 | 200
CARNE SI BAUTURA
Steak 100 - 500 8-12 180
Cotlete de porc 100 - 500 10-14 | 180
Hamburger 100 - 500 7-14 180
Rulada cucarnai 100 - 500 13-15 | 200
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Coapse de pui 100 - 500 18-22 | 180
Piept de pui 100 - 500 10-15 [ 180
SNACKY
Rulouri de primavara 100 - 300 15-20 | 200 Utilizarea
produsului
semifabricat
Nuggets de pui 100 - 500 4-17,5 | 200 Utilizarea
congelate produsului
semifabricat
Batoane de peste 100 - 500 6-10 200 Utilizarea
congelate produsului
semifabricat
Batoane de mozzarella | 100 - 500 8-10 180 Utilizarea
congelate produsului
semifabricat
Inele de ceapa 450 15 200 Utilizarea
congelate produsului
semifabricat
Legume umplute 100 - 500 10 160
COACERE
Dort 250 20-25 | 160
Quiche 350 20-22 | 180
Muffiny 250 15-18 | 200
Delicii dulci 350 20 160
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PREGATIRE

1) Aseza i aparatul pe o suprafa a stabila si plana si conecta i-1 la priza de perete.
- Lasaiun spaiu liber de cel puin 13 cm in jurul aparatului in timpul func ionarii.
- Asigura i-va ca cablul de alimentare este suficient de lung pentru a fi introdus

confortabil in priza.

COMENTARIU: inainte de prima utilizare, curd a i accesoriile cu apa calda, sapun
siun burete neabraziv. Sterge i interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa curata
si uscata. Verifica i daca toate autocolantele si etichetele au fost indepartate de

pe ambalajul aparatului.
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2) Cuptor cu aer cald: Setai temperatura dorita si temporizatorul pentru 10
minute. Apasa i butonul Start pentru a preincalzi aparatul

4 @ b

t

3) Cuptor cu aer cald: Seta i temperatura si temporizatorul dorite.
Apasa i butonul Start.

49



GATITURA

1. Pune i ingredientele in accesoriile dorite si apoi in vasul interior.

*  Nuumple i prea mult accesoriile sau vasul.

+ Folosii manusi de bucatarie pentru a introduce accesoriile/ vasul in aparat.

- Aseza i capacul cuptorului pe aparat, iar comenzile se vor aprinde.
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3. Apasa i butonul On/Off.

4. Selecta i o presetare de gatit si/sau selecta i manual o setare de gatit
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5. Apasa i butonul Start pentru a incepe gatitul.

- Daca este necesar, suspenda i gatitul si adauga i/elimina i ingrediente.

6. Gati i alimentele in mod egal, dupa cum urmeaza:

- Agita i sau intoarce i vasul
- Folosi i manusi de cuptor pentru a scoate vasul din aparat si pentru a
scutura/intoarce alimentele.

- Pune i vasul inapoi in aparat si continua i sa gati i.
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7. Gatitul se termina atunci cand temporizatorul ajunge la 0. Aparatul va emite un

sunet si se va opri sau va men ine mancarea calda.

8. Folosi i manusi de bucatarie pentru a indeparta accesoriile/oala si pentru a

scoate alimentele.

COMENTARIU: Asigurai-va ca asezai accesoriul/incalzitorul pe o suprafa a
stabila, departe de obiecte inflamabile.

Dupa ce a i terminat de gatit, opri i aparatul si deconecta i-l de lare ea. Numutai
sau depozita i aparatul pana cand nu se raceste complet.
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Sfaturi de gatit

- Folosi i intotdeauna manusi de bucatarie pentru a muta accesoriile poten ial
fierbin i.

- Nu umple i prea mult accesoriile sau aparatul.

- Nu introduce i alimente in aparat in timpul preincalzirii.

- Ingredientele mai mici necesita un timp de gatire pu in mai scurt decat cele mari.
- Agitarea sau intoarcerea alimentelor in timpul gatitului poate ajuta la prevenirea
gatirii neuniforme.

- Seta i cronometrul la jumatatea timpului de gatire, astfel incat aparatul sa va
anun e cand este timpul sa scutura i sau sa intoarce i alimentele.

- Nu fierbe i si nu arde i alimentele.

- Nu manca i alimente arse. indeparta i toate resturile de alimente arse.

- Pute i folosi o cantitate mica de ulei pentru a adauga crocant, dar nu adauga i
cantita i excesive.

- Aluatul finit necesita mai pu in timp de gatire decat cel facut in casa.

Sfaturi pentru cura are si depozitare

- Deconecta i aparatul si lasa i-l sa se raceasca timp de 30 de minute inainte de
a-l dezasambla sau cura a.

- Cura a i aparatul, piesele detasabile si accesoriile dupa fiecare utilizare.

- Sterge i exteriorul si interiorul aparatului cu o carpa moale si apa calda.

- Cura ai accesoriile cu apa calda, detergent usor si un burete sau o carpa
neabraziva. Daca este necesar, inmuia i piesele in apa calda.

- Doar accesoriile si vasul interior pot fi spalate in masina de spalat vase. Nu
scufunda i niciodata aparatul in apa sau in alte lichide.

- Nu utiliza i agen i de cura are puternici si corozivi pentru a cura a aparatul.

- Nu cura a i aparatul cu ustensile metalice sau cu detergen i abrazivi.

- Dupa ce piesele sunt complet uscate, reasambla i si depozita i aparatul intr-un

loc racoros si uscat.
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Tensiune nominala 220-240V
Frecven a nominala 50 Hz
Performan a aparatului de prajit cu | 1500 W
aer cald
PROBLEMA CAUZA SOLU IE

Aparatul nu func ioneaza

Aparatul nu este

conectat corect

Conectai-va la o priza

cu impamantare

Cronometrul nu este

setat

Capacul nu este

Seta i cronometrul

inchide i complet

inchis capacul
Ingredientele prajite nu Prea multe Pune i loturi mai mici in
sunt gata ingrediente accesoriu/oala

Temperatura setata
prea scazuta, timpul

de gatire prea scurt

Creste i temperatura,

creste i timpul de gatire

Ingredientele sunt prajite

neuniform

Lotul de ingrediente
este prea mare, iar
ingredientele sunt

suprapuse.

indeparta i unele
ingrediente sau
scutura i/intoarce i vasul

la jumatatea gatitului

Ingredientele nu sunt
proaspete sau nu

sunt preparate corect

Asigura i-va ca folosi i
ingrediente proaspete si
ca le pregati i
corespunzator pentru

prajire (adauga i ulei
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etc.).

Mancarea prajita nu este
crocanta

Anumite ingrediente
sunt mai bune pentru
a fi folosite intr-o

friteuza cu aer cald

Utiliza i ingrediente
proaspete sau gustari
gata preparate (produse
semifinite)

Este nevoie de pu in

ulei

Se ung usor
ingredientele cu pu in

ulei

Ingredientele sunt
umede

Usca i ingredientele

inainte de a le gati

Fumul alb care iese din

aparat

Alimentele din
friteuza sunt

unsuroase

O cantitate mica de fum
alb este normala, sterge i
alimentele pentru a

elimina excesul de ulei.

Accesoriile con in
inca reziduuri de
grasime dela
utilizarea anterioara

Cura ai corect

accesoriile

== Eliminarea: Simbolul containerului barat de pe produs, din documenta ia de
inso ire sau de pe ambalajinseamna c3a, in arile UE, toate echipamentele electrice

si electronice, bateriile si acumulatorii trebuie eliminate separat la sfarsitul

duratei lor de via a ca deseuri separate. Nu arunca i aceste produse in deseurile

municipale nesortate.
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@ c € DECLARA |E DE CONFORMITATE

Abacus Electric, s.r.o. declara prin prezenta ca produsul SALENTE Ario
indeplineste cerin ele standardelor si reglementarilor care sunt relevante pentru
tipul de echipament. indeplineste Directiva privind notificarea substan elor
periculoase (PED) 2014/68/EU

Textul integral al Declaraiei de conformitate poate fi gasit la adresa
http://ftp.salente.cz/ce/.

Importator:

Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2, 370 01, Czech Republic

Producator / Producator / Producator / Gyarto

Producator:

Naxya Limited

No.5, 17/F, Strand 50, 50 Bonham Strand, Sheung Wan, Hong Kong
Made in China

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

www.salente.eu

Toate drepturile rezervate.

Designul produsului si specificaiile tehnice pot fi modificate fara notificare
prealabila.
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